
 

GLI ANTIPASTI 

foie gras della casa con marmellatina di cipolle rosse 14,00

tartare di manzetta piemontese 10,00

10,00

taroz al casera valtellinese del mario 10,00

parmigiana di melanzane 10,00

tartare di gamberi di Sicilia agli agrumi 13,00

gamberi saltati su cannellini in umido 11,00

11,00

cipolle caramellate al forno 4,00

insalatina di spinacetti, noci e vinaigrette di aceto di mele 6,00

friarielli saltati con acciughe del mar Cantabrico 9,00

insalata tiepida di fagioli borlotti e cipolle rosse 4,00

I PRIMI 

I SECONDI 

tonnarelli al cacio e pepe 10,00

ravioli di zucca e amaretti 10,00

tonnarelli con gamberi, cimoni romani e pomodorini  11,00

gnocchi di patate con sugo di noci e missoltino 11,00

salmi delicato di capriolo 18,00

stinco di maialino a lenta cottura 17,00

brasato di manzo e polenta 18,00

coscetta di coniglio ripiena alla trentina 18,00

piovra a lenta cottura su salsa di ceci 19,00


